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EDefinizione
ö

Designazione
ö

Tutte le spezie che non superino il
2% in peso del prodotto

ßSpezia(e) o miscela di spezieý

Tutte le piante o parti di piante
aromatiche che non superino il
2% in peso del prodotto

ßPianta(e) aromatica(che) o mi-
scela di piante aromaticheý

Qualsiasi preparazione di gomma
utilizzata nella fabbricazione
della gomma base per le gomme
da masticare

ßGomma baseý

Pangrattato di qualsiasi origine ßPangrattatoý
Qualsiasi categoria di saccarosio ßZuccheroý
Destrosio anidro o monoidrato ßDestrosioý
Sciroppo di glucosio e sciroppo di

glucosio disidratato
ßSciroppo di glucosioý

Tutte le proteine del latte (caseine
caseinati, proteine del siero di
latte) e loro miscele

ßProteine del latteý

Burro di cacao di pressione di tor-
sione o raffinato

ßBurro di cacaoý

Tutti i tipi di vino quali definiti nel
regolamento 822/87/CE del
Consiglio

ßVinoý

I muscoli scheletrici delle specie di
mammiferi e di uccelli ricono-
sciute idonee al consumo
umano con i tessuti che vi sono
contenuti o vi aderiscono, per i
quali il tenore totale di grasso e
di tessuto connettivo non supera
i valori di seguito indicati e
quando la carne costituisce
ingrediente di un altro prodotto
alimentare.

Carne (i) seguita (e) dal nome
della (e) specie specie animale
(i) da cui proviene (provengono)
o dal qualificativo relativo alla
specie.

1. I limiti massimi di grasso e di tessuto connettivo sono indicati
nella tabella seguente:

Specie animale
ö

Grasso (%)
ö

Tessuto connettivo (%)
ö

Mammiferi, esclusi conigli e
suini, miscugli di specie con
predominanza di mammiferi

25 25

Suini 30 25
Volatili e conigli 15 10

2. Se tali limiti di grasso o di tessuto connettivo o di entrambi
sono superati e tutti gli altri criteri della definizione di carne sono
rispettati, il tenore di ßcarne diý deve essere conseguentemente
ridotto e la lista degli ingredienti deve contenere, oltre alla dicitura
ßcarne diý, l’indicazione del grasso o del tessuto connettivo o di
entrambi. Il tessuto connettivo, qualora coincide col nome specifico
della parte anatomica che lo apporta, puo' essere designato con tale
nome.

3. Il tenore di tessuto connettivo si calcola facendo il rapporto fra
i tenori di collagene e di proteine di carne. Il tenore di collagene e' pari
ad 8 volte il tenore di idrossiprolina.

4. Le percentuali di grasso e di connettivo si applicano sia nella desi-
gnazione delle carni nella lista degli ingredienti dei prodotti alimentari
sia per la determinazione della percentuale di cui all’art. 8.

5. Le ßcarni meccanicamente separateý sono escluse dalla defini-
zione di ßcarneý di cui al comma 1 e devono essere designate come tali
seguite dal nome della specie animale.

6. Il diaframma ed i masseteri fanno parte dei muscoli scheletrici;
ne sono esclusi il cuore, la lingua, i muscoli della testa diversi dai mas-
seteri, del carpo, del tarso e della coda.

7. Nel caso di utilizzazione di una miscela di carni di specie
diverse, le percentuali di grasso e di connettivo sono proporzionali
alle relative quantita' ý.

Note all’art. 8:

ö Il testo vigente dell’allegato 2 decreto legislativo 27 gennaio
1992, n. 109, cos|' come modificato dal presente decreto, cos|' come
modificato dal presente decreto, cos|' recita:

ßAllegato 2

Sezione I

INGREDIENTI OBBLIGATORIAMENTE DESIGNATI CON IL
NOMEDELLACATEGORIA SEGUITO DAL LORONOME
SPECIFICO O DAL NUMERO CE.

Acidificanti Coloranti
Addensanti Conservanti
Agenti di carica Correttori di acidita'
Agenti di resistenza Edulcoranti
Agenti di rivestimento Emulsionanti
Agenti di trattamento della farina Esaltatori di sapidita'
Agenti lievitanti Gas propulsore
Amidi modificati Gelificanti
Antiagglomeranti Sali di fusione
Antiossidanti Stabilizzanti
Antischiumogeni Umidificanti

Sezione II

ULTERIORI INDICAZIONI DA RIPORTARE
NELLA ETICHETTATURA DEI PRODOTTI ALIMENTARI

Tipo o categoria di prodotti alimentari
ö

Indicazione
ö

a) Prodotti alimentari la cui durata
e' stata prolungata mediante
l’impiego di gas di imballaggio
consentiti

Confezionato in atmosfera durata
protettiva

b) Prodotti alimentari che conten-
gono edulcorante/i consentito/i

Con edulcorante/i Tale indica-
zione segue la denominazione
divendita di cui all’art. 4 del
decreto legislativo 27 gennaio
1992, n. 109

c) Prodotti alimentari che conten-
gono sia zucchero/i aggiunto/i
sia uno o piu' edulcoranti consen-
titi

Con zucchero/i ed edulcorante/i
Tale indicazione segue la deno-
minazione di vendita di cui
all’art. 4 del decreto legislativo
27 gennaio 1992, n. 109

d) Prodotti alimentari contenenti
aspartame

Contiene una fonte di fenilala-
nina

e) Prodotti alimentari nei quali
sono stati incorporati polioli
per un tenore superiore al 10%

Un consumo eccessivo puo' avere
effetti lassativi

Tipo o categoria di prodotti alimentari
ö

Indicazione obbligatoria
ö

f) Dolciumi o bevande contenenti
acido glicirrizico o il suo sale di
ammonio in seguito all’aggiunta
delle sostanze stesse o di liquiri-
zia (Glycyrrhiza glabra) a una
concentrazione pari o superiore
a 100 mg/kg o 10 mg/l.

La dicitura ßcontiene liquiriziaý va
aggiunta subito dopo l’elenco degli
ingredienti, salvo nel caso in cui il ter-
mine ßliquiriziaý figuri gia' nell’elenco
di ingredienti o nella denominazione
di vendita del prodotto. In assenza
dell’elenco di ingredienti, l’indicazione
segue la denominazione di vendita
del prodotto.

g) Dolciumi contenenti acido glicir-
rizico o il suo sale di ammonio
in seguito all’aggiunta delle
sostanze stesse o di liquirizia
(Glycyrrhiza glabra) a una
concentrazione pari o supe-
riore a 4 g/kg.

All’elenco di ingredienti va
aggiunta la seguente indicazione:
ßcontiene liquirizia - evitare il
consumo eccessivo in caso di iper-
tensioneý. In assenza dell’elenco
di ingredienti, l’indicazione segue
la denominazione di vendita del
prodotto.
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